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ZEYTINYAGLI SOGAN DOLMASI (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

1 kg sogan

1 su bardag piring

1 su bardagi zeytinyagi
1 domates

1 cay kasigi seker

Tuz

Yenibahar

Nane

Maydanoz

Soganlar kii¢lk kiguk dogranir, yagda kavrulur. Onceden islatiimig yilkanmig piring, sogan ilave edilerek
kavrulur.bir tek domates de robotta ¢ekildikten sonra ilave edilir. Yarim bardak su ile igi pigirilir. Uzerine toz
seker, nane ve yenibahar ilave edilir. Soganlar altindan ve Ustiinden kesildikten sonra haglanir. Teker teker
¢lkartilarak midye seklinde sarilir. Daha sonra yesillik ile stslenir, ilik olarak servis yapilir.
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