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ZEYTINYAGLI SICAK FASULYE

Gonlu Beyaz Restoran

1 Kg. Ayse Kadin Fasulye

2 Adet Sogan

3 Adet Bllyik Domates

2 Cay Bardag Zeytinyagi

1 Tath Kasigi Toz Seker

1 Tath Kasigi Domates Salgasi
1 Tath Kasig Tuz

1 Cay Bardagi Sicak Su

Fasulyelerin uglarini kesip ortadan ikiye bdlelim ve iyice yikayalim. Sodanlari yemeklik dograyalim, domatesleri
rendeleyelim. Fasulyeleri, soganlari ve domates rendesini harmanlayarak tencereye alalim. Zeytinyagin,
salgayl, tuzu ve sekeri ilave edelim, karistiralim. Kisik ateste pisirelim. Domates fazla su birakmazsa, piserken 1
¢ay bardag sicak su ilave edelim. Sogumadan sicak sicak servis yapalim.
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