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ZEYTINYAGLI SEMiZOTU

2 kg semizotu (kokleri kesilip, temizlenerek bol suda 5-6 kez yikanmis)

4 domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kusbagi dogranmis)
2 sogan (ince dogranmig)

300 gr (1+1/2 su bardagdi) zeytinyagi

200 gr (1 su bardag) piring

1 limonun suyu

1 1/2 gay kasidi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber

5 su bardagi su

BuyUk bir tencereyi yariya kadar suyla doldurup, harl atese oturtarak suyu kaynatiniz. Semizotlarini kaynar suya
atip, 2-3 dakika hasladiktan sonra, bir kevgirde suyunu stizin0z. Orta boy bir tencerenin dibine suyu stzidlmuUs
semizotlarini yerlestirip, Ustlerine sirayla domates ve sogani diziniz. Pirinci yikayip, sodanlarin Ustiine serptikten
sonra, zeytinyadi ve limon suyunu ekleyerek tuz ve biberi ekiniz. 5 su bardagi suyu ekleyip, tencerenin agzini bir
yagl kagitla drterek kapagini kapatiniz. Semizotlarini agir ateste 35 - 40 dakika pisirip, tencereyi atesten aliniz.
Semizotunu soduyunca bir servis tabagina bogaltip, servis ediniz.
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