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ZEYTINYAGLI SEMiZOTU

Gerekli Malzemeler.
Semizotu (1 kg)
Piring (2 corba kasig)
Havuc (2 adet)
Sogan (1 adet)
Domates (2 adet)
Kirmizibiber (1 adet)
Saribiber (1 adet)
Limon (yarim adet)
Zeytinyadi (1 ¢ay bardagi)
Seker (1 tath kasig)
Su (2 bardak sicak)
Tuz.

Tencereye 1 ¢ay bardagdi zeytinyagdi koyun. 1 adet sogani kiip kiip dograyin. Dogradiginiz soganlari tencereye
ilave edip kizgin yagda kavurun. 2 adet havucu kip kip kesip, tencereye ilave edin ve soganlarla birlikte
kavurun. Soganlar ve rtavigiar kavrulurken 1 adet sari biber ve 1 adet kirmizibiberi kiip kiip dograyin. Renkli
biberleri tencereye ekleyin ve bir siire karigtirin.

Onceden ayikladiginiz 1 kg semizotunu tencereye ilave edip, karistirin. Bu sirada 2 adet domatesi kiip kip
dograyin. Dogradiginiz domatesleri semizotuna ilave edin. Dilediginiz miktarda tuz ve 1 tatl kasidi sekeri Gzerine
serpin.

Bu sirada 2 ¢orba kasigi pirinci yikayip sGiztin ve yemegin Uzerine serpin. Piringlerin Gzerine de yarim adet limon
sikin. Limonun ¢ekirdekleri yemege acilik verecegi i¢in tencereye diismemesine 6zen gdsterin.

Tencereye 2 su bardadi sicak suyu ekleyin ve kapagdini kapatin. 10 dakika orta ateste pismeye birakin. Pisme
isleminden sonra genis bir kaba alarak sogutun ve soguk olarak servis yapin.

ML® Semizotlu Makarna icin tiklayin
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