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ZEYTINYAGLI SEMiZOTU

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

1 demet semizotu

2 sogan

2 dis sarimsak

1 cay bardagindan biraz eksik piring
2 domates

1 cay bardagi zeytinyag

1 tath kasidi toz seker

Tuz

Karabiber

Kimyon

Semizotunu temizleyin. Bol suda yikayip stiziin. Sodanlari ve sarimsaklari soyup kiyin. Domatesleri soyup kiip
kip dograyin.

Zeytinyagini tencerede isitin sogan ve sarimsagi ilave edip Uzerine tozsekeri serpip pembelestirin.

Domatesi ilave edip kavurun. Semizotu, piring, su, tuz, karabiber ve kimyonu ilave edip kapagi kapal olarak
pisirin bakip Soguyunca servis yapin.

Not: Semizotu ¢ok sulu bir sebzedir, piserken suyunu salar. Yinede piserken su ihtiyaci olabilir. O durumda
biraz sicak su ilave edebilirsiniz.
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