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ZEYTINYAGLI SEBZELI BULGUR PILAV!

1,5 su bardag pilavlik bulgur
1 adet sogan

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
250 gram taze fasulye

1 adet kabak

Tuz, karabiber, nane

2 su bardagi su

Rendelenmis sodani, bulgurla beraber 3 dakika kavurun. ince ince kiyilmig taze fasulyeyi, rendelenmis kabag!
bulgurun Gzerine ekleyip sicak suyunu da tzerine dokip 20 dakika orta ateste pigirin. 4-5 adet fasulyeyi bitin
olarak ilave ederek biraz daha pisirin. Servis yaparken baharatlar da katip karistirin. Batln kalan taze
fasulyelerle sUsleyip servise sunun.
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