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ZEYTINYAGLI SEBZE SOTE

2 su bardagi briksellahanasi
6-7 adet brokoli

1 adet havug

1 corba kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak

Tuz

Limon

Briksel lahanasini iyice yikayip, dis kabuklarini temizleyin. Havucu kigukge dograyin. Sebzeleri bol suda
haslayin. Szgegten gegirin, 1 gorba kasigi zeytinyagini tencereye alin. Sebzeleri ilave edin. Sarimsagi incecik
kiyip, sebzelerle birlikte gevirerek birkag dakika soteleyin. Tuzunu ayarlayin. Limon dilimleri ile sUsleyip servis
yapin.
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