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ZEYTINYAGLI SEBZE KAVURMA

6 mantar

1 limon

1 sogan

1 patates

1 havug

2 patlican

1 kabak

2 kirmizi dolmalik biber
4 sivri biber

2 kesme seker

1 cay bardagi zeytinyag

Mantarlari temizleyin, limonla ovup tencereye aktarin. Uzerine zeytinyagini, yarim ay seklinde dogranmis sogan!,
kicUk kiguk dogranmig patates ve havucu ilave edip kavurmaya baslayin. Daha sonra minik dogradiginiz
kabak, patlican dolmalik biberi ekleyerek devamli kavurun. Kesilmig biberleri ve sekeri katip 10 dakika sonra
ocaktan alin. Servis tabadina koyup, Uzerini stsleyin.
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