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ZEYTINYAGLI SARIMSAKLI KEREVIZ

4 adet orta boy kereviz
8 dis sarimsak

6 corba kasiJi zeytinyagi
1 cay kasigi seker

1 adet limon

1 tath kasidi tuz

1 ¢ay bardagi su

Uzeri igin:

10-15 dal dereotu

Kerevizler soyulur ve kugbagi buyUkliginde dogranir. Sarimsaklar birkag pargaya kesilir. Sarimsak, tuz, seker
kereviz ve limon suyu karistirilir bir tencereye aktarilir. Uzerine su ve zeytinyagdi gezdirilir. Kapakli olarak kisik
ateste yumusayana kadar pisirilir. Soguyunca servis yapilir. Uzerine dereotu serpilir.
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