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ZEYTINYAGLI SALGAM

1 cay bardadi Altlin Hasat Zeytinyagi

1 kg. salgam (Soyulmus, yarim kesilmig, yassi dogranmig)
1 kg. havug (Soyulup, yassi dogranmis)

2 adet patates (Soyulup, yassi dogranmig)
1 tath kasigi Bizim Mutfak Un

Y2 limonun suyu

Tuz

Su

1 corba kasig seker

6 adet sogan (Kuguk boy, soyulmus)

2 bag dereotu

Soganlari ve sebzeleri yikayip, pisireceginiz tencerenin igine koyun.

Yag, unu, limon suyunu, tuzu, sekeri ve sebzelerin Uizerini agsacak kadar suyu ilave edin.
Tencerenin lzerine malzemeyi bastiracak sekilde tabak koyup, pismeye birakin.

5 dakika kaynadiktan sonra tuzunu kontrol edip, agir ateste 15 dakika pisirin.
Soguduktan sonra tzerini dereotu ile susleyip, servis yapin.
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