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ZEYTINYAGLI PORTAKALLI KEREVIZ

Asirlik Tariflerle Turk Mutfad

1 kg kereviz, elma dilimi seklinde dogranmig
1 adet limonun suyu

20gun

600 ml su, kerevizi bekletmek igin

250 g arpacik sogan, ayiklanmis

1 adet blyUk boy havug, verev dogranmis

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi toz seker

150 ml sizma zeytinyagi

200 ml taze sikilmig portakal suyu

2 adet portakalin kabugu, ince rendelenmisg
Y2 demet maydanoz, ince kiyilmig

Kerevizi kararmamasi i¢in limon suyu ve unla karistirdiginiz suda bekletin.

Bir tencereye, kereviz, arpacik sogan ve havucu koyun. Tuz, seker ve zeytinyagini ilave edin.

Uzerine portakal suyu ve sebzelerin Uzerine ¢ikacak kadar su ilave edin.

Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste sebzeler hafif yumusayana kadar pisirin.

Ardindan portakal kabugu rendesini ekleyin. Kisik ateste tim sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.
Tencerenin kapagini agmadan oda sicakliginda sogutun. Daha sonra servis tabagina ¢ikarin. Maydanozla
servis edin.
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