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ZEYTINYAGLI PORTAKALLI CANAK KEREVIZ

1 kilogram kereviz
1 adet havug

2 adet patates

1 adet kuru sogan
1 bardak tane bezelye
1 adet limon

1 adet portakal
Zeytinyag!

1 tath kasigi seker
Tuz

Karabiber

Kerevizleri soyun ve ikiye bolip limonlu suda bekletin.

Limonlu suda bekletilmesinin sebebi ise kararmamasidir.

Ardindan bezelyeleri haglayin.

Dogradiginiz sodanlar zeytinyagdinda kavurun ve Uizerine kip kip dogradiginiz patates ve havucu da ilave edin.
Limonda beklettiginiz kerevizlerin igini oyun ve ¢ikanlari da dograyip harca ekleyin.

Kerevizleri tencereye dizin ve hazirladiginiz harci iglerine yerlegtirin.

Uzerine 2 ¢ay bardag sicak su, limon suyu ve portakal suyunu ilave edin.

Daha sonra 1 tatl kasidi seker, tuz ve karabiberi de ekleyip kerevizler yumusayana kadar pisirin.
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