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ZEYTINYAGLI PORTAKAL SOSLU KEREViZ

https://www.kristalyaglari.com
3 adet orta boy kereviz
3 adet havug

1 adet kuru sogan

3 yemek kagigi Kristal Zeytinyagi
Tuz

1 adet kesme seker

1,5 su bardag portakal suyu
Sislemek igin dereotu

Soganlar kiip seklinde dogranir. Uzerine halka seklinde dogranmis havuclar ve kerevizler eklenir. Usttine
zeytinyag@i ve portakal suyn gezdirilir. Tuz ve seker eklenip yiksek ateste kaynadiktan sonra kisik ateste 25
dakika pisirilir, soguyunca servis yapllir.
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