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ZEYTINYAGLI PORTAKAL KEKI

7 Yemek Kasigi Ekstra Virgin Zeytinyagi

2 1/2 Gay Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (1509)
4 Yumurta

2 Su Bardagi Toz badem (160g)

2 Gay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Su Bardagi Un (1009)

1 Adet Limon

1 Adet Portakal

Susleme igin:

1 Gay Bardagi Pakmaya Pudra sekeri

Istege Gore Rendelenmis Beyaz Cikolata
Istege Gore Orman Meyveleri

Sut kremasi ve Portakal Regel

Finninizi dnceden 180 derece ayarlayin ve isitin.

Portakal ve limonu ¢ok hafif soyarak, bir sos tenceresinde kaynatin. Kaynadiktan sonra diisik ateste 30 dakika
daha pigirin.

Indiktan sonra, ikiye kesip, iclerindeki gekirdekleri temizleyip, blender?lda plre haline gelene kadar cekin.
Bir ¢cirpma kabinda énce yumurtalari, ardindan pudra sekeri ekleyerek képurtp kabarana kadar mikser ile
yUksek devirde ¢irpin. Ardindan zeytinyagini ekleyin ve yavasca karigtirin.

Bagka bir karistirma kabina un ve hamur kabartma tozunu eleyerek aktarin. Toz bademi de ekleyerek
harmanlayin.

Yumurtal karigsima énce meyve puresini ardindan da kuru malzemeyi ekleyerek, bir spatula yardimiyla
s6ndirmeden yavas hareketlerle tamamen karigincaya kadar karigtirin.

20 cm gapinda yaglanmig bir kek kalibina 3/4 (ind dolduracak gekilde kek hamurunu aktarin.

Onceden 180 Derece isitiimis firinda 40-45 dakika pisirin.

Firindan ¢ikardiginizda firin 1zgara teli Gizerinde sogumaya birakin

Pakmaya Pudra Sekeri serperek servis edin.Istege gore siit kremasi ve portakal regeli ile de harika olacaktir.
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