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ZEYTINYAGLI PIRINCLI KURU FASULYE

1 kase kuru fasulye

1 kahve fincani piring

1 adet iri kuru sogan

1 dis sarimsak

1 su bardagi su

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

Kuru fasulye aksamdan islatilir. Ertesi giin yumusayana kadar haglanir. Sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyilir,
zeytinyaginda pembelesene kadar kavrulur. Yikanmis piring ilave edilir. Bir kag tur ¢evirdikten sonra hglanmisg,
suyu sUzulmaUs kuru fasulye atilir. Tuz ve seker serpilir. Sicak su ilave edilir. Kapak kapatilir. 15-20 dakika
pigirilir. Ik ya da soguk olarak servise sunulur.
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