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ZEYTINYAGLI PIRINCLI DOMATES

1/2 su bardag piring

1 adet orta boy kuru sogan

Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan siviyad
5 adet orta boy domates

4 adet yesil sivri biber

1 cay kasigi tuz, karabiber

2 su bardadi et ya da tavuk suyu

Pirinci bol tuzlu suda 40 dakika kadar bekletin. Kuru sodani incecik dograyin. Domateslerin yarisini soyun,
digerlerini ise soymadan tavla zari formunda dograyin. Sivri biberleri temizleyip tohumlarini yikadiktan sonra,
ince halkalar halinde dilimleyin. Soganlari kizgm yaga aktarip tahta bir kasikla strekli karstirarak 1-2 dakika,
sogan hafifge sararincaya kadar kavurun. Yesil biber ve domatesleri de ilave edip sik sik karigtirarak kavurma
islemine 2-3 dakika daha devam edin. Uzerine sicak et ya da tavuk suyunu aktarip tuz ve karabiberi serpin.
Pirinci iyice yikayip stizdUkten hemen sonra tencereye aktarin. Birkag kez karistirin ve orta isidaki ateste pigirin.
Piringler yumusamaya basglar baslamaz sulu pilavi ocaktan alin. Tekrar tencerenin kapagini kapatin. Yaklagik 20
dakika dinlenmeye ve demlenmeye birakin.
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