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ZEYTINYAGLI PIRASA

Canan Sumak

2 Adet Prrasa

1 Adet Sogan

Istege Bagli Zeytinyagi
1 Adet Havuc

2 Corba Kasigi Piring
1/2 Adet Limon Suyu

1 Adet Seker

1 Tath Kasi§1 Zerdecal

Soganlari, zeytinyadini ve havuclar bir tencereye alalim. Soganlar 6lene kadar zerdecal ile kavuralim. Pirasalar
ekleyip diriligini kaybedene kadar kavuralim. Su, portakal suyu ve kesme seker ekleyelim. Bir miktar pisince
piringleri ekleyip pirasalar yumusayana kadar pisirelim. Pisince limon ekleyelim. Sogutup servis edelim.
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