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ZEYTINYAGLI PIRASA

2 Adet Prrasa

1 Adet Havucg

1/2 Su Bardagi Zeytinyagi
1 Adet Kuru Sogan

1/2 Adet Limon

Istege Bagh Tuz

1 Tath Kasigi Toz Seker
2 Corba Kasigi Piring

Pirasalari temizleyelim. Yesil kisimlarini atalim. Uzunlamasina verev olarak (¢ parmak eninde dograyalim.
Yemeklik dogradigimiz sogani, hafifce pembelesinceye kadar yagda kavuralim. Yarim parmak uzunlugunda
kestigimiz havuclar da Gzerine ekleyip kavuralim. Son olarak pirasalar da ilave edip tim malzemeleri birlikte
kavuralim. Yemegimize lezzetini verecek olan yikanmis piring, 1 cay kasigi seker, su ve tuz katalim. Yarim limon
sikip karigtiralim. Orta ateste pisirelim.
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