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ZEYTINYAGLI PIRASA

500 gr pirasa

2 dal taze sarimsak

1 sogan

1 orta boy havug

1 orta boy patates

1 cay bardagi zeytinyag
1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigdi toz seker
7-8 dal maydanoz

1 yesilbiber

1 domates

Yarim limon

Sogani kiyin. Patates ve havucu istediginiz sekilde dograyin. Zeytinyadinin yarisini tencerede isitip 6nce sogani,
sonra da sebzeleri kavurun. Birkag kasik sicak suyla inceltilmis sal¢a ile zar seklinde dogranmis domatesi ilave
edin. Tuzunu, sekerini, kalan zeytinyadini, yarim limonun suyunu ve Uzerini gegecek kadar suyunu ekleyin.
Pirasalar yumusayinca tencerenin kapagini agmadan, oda sicakliinda sogumaya birakin. Servis tabadina
bosaltip, kiyllmig maydanozla susleyerek sofraya getirin.
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