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ZEYTINYAGLI PIRASA

Yarim kg pirasa

Yarim limon

1 tath kasigi seker

3 dis sarimsak

2 adet havucg

Yarim ¢ay bardagi piring
3 yemek kasigi zeytinyadi
1 cay kasigi tuz

Pirasalari bir parmak kaliniginda dograyin. Havuglari kiip kip dograyin. Zeytinyadini tavaya alip énce havuglari,
birka¢ dakika sonra pirasalari koyup soteleyin. Dévilmis sarimsagdi da ilave ederek kavurmaya devam edin.
Pirasalarin rengi déniince malzemenin Uizerini 1 parmak geg¢ecek kadar sicak su ilave edip kaynatin. 5 dk sonra
yikanmig pirinci, tuzu ve sekeri tencereye alip piring yumusayincaya kadar pisirin. Suyunu ¢ektigi halde yemek
yeterince pigmemigse bir miktar daha su ilave ederek pigirmeye devam edin. Servisten énce Uzerine istediginiz
miktarda limon sikin. Istede bagli olarak sicak ya da soguk olarak servis edin.
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