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ZEYTINYAGLI PIRASA

Ergun Kdknar

1 kg. prrasa

3 adet havug

1 cay bardagi piring

1 cay bardagi zeytinyag
1 bas sogan

1 tath kasigi seker

1 adet limon

Yeterince tuz

Pirasalari ayiklayip, yikayiniz. Kart yesil yapraklarini atiniz. 4-5 santim boyunda dograyiniz. Verev keserseniz
g6rinimu hos olur. Sodani halka halka dograyiniz. Havuglari kaziyip yikadiktan sonra verev (yassi daire)
seklinde dilimleyiniz. Tencereye zeytinyadini koyup, hafif atesde pirasalari, havucu, sogani ¢igden koyup biraz
Oldirinlz. Sebzeler hafifge yumusayinca ayiklanmig pirinci, tuzu, sekeri, limon suyunu koyup karistiriniz. 1 su
bardad su ilave edip, tencerenin kapagdini kapatip, orta hararetli ates tizerinde pisiriniz. Sebzeler yumusayip,
piringler uzayincaya kadar pisirmeye devam ediniz. Pigirirken sakin karistirmayiniz. Arada bir tencereyi
silkmeniz yararli olur. Atesten alip tencereyi bosaltmadan sogumaya birakiniz. Soguyunca bir servis tabagina
doéklp, ikram ediniz.

Not: Zeytinyadh pirasanin rengi beyaz olmalidir. Bazilari domates veya domates salgasi kullanir. Bu pirasanin
rengini koyulastirir. Lezzetine de fazla bir sey katmaz.
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