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ZEYTINYAGLI PIRASA

MALZEME

1,5 kg. pirasa

1 adet kuru sogan

1 adet orta boy havug

1 kahve fincani piring

1,5 su bardagi su

1 su bardag@i dolusu siviyag
1 tath kasidi toz seker
Yeterince tuz

YAPILISI

Pirasalarin yesil kisimlarini ve uglarini kestikten sonra, tzerlerinden bir kat soyalim. Yarim parmak uzunlugunda
verevine keselim.

Havucun kabugdunu soyup ince halkalar halinde dogradiktan sonra piyazlik kiydigimiz kuru sodanlar ile birlikte
siviyagda 2 -3 dakika kavuralim.

Pirasalari ilave edip 1-2 dakika da pirasalarla birlikte kavurduktan sonra yeterince suyu, tuzu ve toz sekeri ilave
edip pisirmeye baglayalim.

Pirasalarin pismesine yakin, yikadigimiz pirincleri ilave edip pirasalar yumusayincaya kadar pigirelim.

Pirasalar pistigi zaman, ocakta indirip agzi kapali olarak sogutup servis yapalim.

NOT: Arzuya gbre limon suyu ilavesiyle yenebilir.
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