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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kg. pirasa

1 orta boy sogan

1 orta boy havug

2 kahve fincani zeytinyagi
yarim limonun suyu

1 corba kasigi piring

1,5 su bardagi su

tuz

Pirasalarin puskulind ve yesil kisimlarini kesin atin, geri kalanlari 4 er santim uzunlugunda verev kesin, yikayin.
Sogani piyaz sogani gibi dograyin, havugalri dilimleyin. Bir tencerede yagi eritip sogan ve havuglar katarak,
birkag¢ dakika gevirin. Pirasayida katip zaman zaman pirasalari dagitmadan 7-8 dakika kavurun, sonra suyunu,
tuzunu limon suyunu katarak 30 dakika pisirin. Islatiimig pirinci susuz olarak katin, 20 dakika daha pisirip
atesten alin.

ML® Zeytinyadli Pirasa icin tiklayin
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