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ZEYTINYAGLI PIRASA

Gerekli Malzemeler:
Pirasa (yarim kg)

Sogan (2 adet)

Havuc (2 adet)

Piring (1 cay bardag)
Zeytinyadi (1 ¢ay bardagi)
Limon (yarim limon suyu)
Toz seker (1 tath kasigi)
Sicak su (2 su bardagi)
Tuz.

2 adet orta boy sogani kiip kiip dograyin. Tencereye 1 ¢ay bardagi zeytinyagini koyun ve yanitlamasina 6zen
gostererek kizdinn. Kestiginiz soganlar tencerede pembelesinceye kadar kavurun.

Bu sirada yarim kg, saplarindan ayrilip, temizlenmis pirasayi jilyen biciminde dograyin. Dogradiginiz pirasalari
tencereye koyun ve 1-2 dakika karistirin.

2 adet havucu julyen seklinde kesin ve tencereye ilave edin. 1 ¢ay bardagdi piring, yarim limon suyunu, 1 tath
kasiJi sekeri ve dilediginiz miktarda tuzu da tencereye ekleyin.

2 su bardadi sicak suyu tencereye dokin ve tencerenin kapagini kapatin. Orta ateste 15 dakika pigirin.
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