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ZEYTINYAGLI PIRASA

MALZEMESI

1 kg. prrasa

2-3 havug

1 cay bardagi piring
1 tath kasigi seker
tuz

imon

YAPILISI

Pirasalar ayiklayip yikayiniz. 4-5 cm. uzunlukta boyuna kesiniz. Tencereye yagi, halkalara dogranmis havucu,
pirasayi koyup, tencerenin kapagdini kapatip biraz borttlrtiniz. Sonra pirincini, tuzunu, sekerini, limon suyunu
koyup, 1 bardak da su koyup ortadan daha az isida piringler uzaymcaya, pirasa ve havuglar da yumusayincaya
kadar pisiriniz. Atesten alip, sogutup servis yapiniz.
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