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ZEYTINYAGLI PIRASA

Malzemeler

1 kg pirasa

1 bas kuru sogan

1-2 avug piring

1 tatl kasidi domates sal¢asi
1-2 havug

Tuz

1 tath kasigi seker

3-4 kagsik zeytinyagi

1 limon suyu

Pirasalar soyulup yikandiktan sonra verevine ince dogranir. Soganlar kiiguk kii¢glk dogranip zeytinyaginda
pembelesene kadar kavurulur. Yine verevine ince dogranmis havuglar yagda beraberce kavurulur. Salga ilave
edilir, birkag kez yadda cevirilir. Pirasalar tencereye konulur, pirinci atilir, tuz ve seker ilavesi de yapilarak kisik
ateste beraberce pisirilir. Ocaktan almadan 5 dakika dnce limon suyu ilave edilir. Soguk servis yapllir.
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