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ZEYTINYAGLI PIRASA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg pirasa

2 adet orta boy havug

1 adet blylUk boy sogan

1 cay bardagi piring

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

Yarim limonun suyu

1,5 su bardag sicak su

Pirasalarin dig yapraklarini temizleyin ve kok kisimlarini kesin.

lyice yikadiktan sonra yaklasik 2 cm kalinhginda verev dilimler halinde dograyin.
Havugclarin kabuklarini soyun ve yarim ay seklinde dilimleyin.

Tencereye zeytinyagini koyun ve isitin.

Ince dogranmis sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun.

Dogranmis havuglari tencereye ekleyin ve 2-3 dakika soteleyin.

Ardindan pirasalari ekleyip karistirin ve birkac¢ dakika daha soteleyin.

Yikanmig pirinci sebzelerin Uzerine serpistirin.

Toz seker ve tuzu ekleyin.

Yarim limonun suyunu tencereye dokdin.

Tencerenin kapagini kapatin ve kaynamaya birakin.

Kaynadiktan sonra kisik ateste yaklasik 25-30 dakika, pirasalar ve piring yumusayana kadar pisirin.
Yemegi ocaktan aldiktan sonra oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Zeytinyagl pirasa, tercihe gore ilik veya soguk olarak servis edilir.

Uzerine ekstra zeytinyadi gezdirebilir ve limon dilimleriyle sUsleyebilirsiniz.
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