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ZEYTINYAGLI PIRASA

MasterChef

1 kg pirasa

2 adet havucg

1 adet blyUk boy kuru sogan
1/2 gay bardagi piring

1/2 gay bardagi zeytinyag!

1 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi su

1/2 limon suyu

Tuz

Pirasalar iyice yikayip, 2-3 cm uzunlugunda verev sekilde dograyin. Havuglari da ince halka seklinde dograyin.
Zeytinyadini bir tencereye alin ve dogranmis sogani ekleyin. Sodanlari hafif pembelesene kadar kavurun.
Ardindan dogradiginiz havuglari ekleyin ve birka¢ dakika daha kavurmaya devam edin.

Pirasalari da ekleyin ve birka¢ dakika daha soteleyin. Pirasalar hafifce yumusayinca Gzerine pirinci ekleyin.
Tencereye 1 yemek kagsi§i toz seker, limon suyu, tuz ve suyu ekleyin. Tencerenin kapagini kapatin ve kisik
ateste pirasalar ve piring yumusayana kadar pigirin. Yaklasik 20-25 dakika surer.

Pistikten sonra ocaktan alin ve zeytinyagli pirasayi tencerede sogumaya birakin.

Soguduktan sonra zeytinyagli pirasayi servis tabagdina alin, lizerine biraz daha limon sikabilirsiniz.
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