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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kg pirasa

2 adet orta boy havug

1 adet blyUk boy sogan
3 dig sarimsak

1/2 su bardagi zeytinyagi
1/2 su bardagi su

Tuz

Seker (istege bagl)
Limon suyu (istege bagl)

Pirasalar yikayip temizleyin. Yesil kisimlarini ayirin ve beyaz kisimlari halka seklinde dograyin.

Havuglari ve sogani temizleyip kip kip dograyin.

Bir tencereye zeytinyagdini alin ve soganlar ekleyerek kavurun.

Soganlar hafif pembelesince dogranmis havuglari ve sarimsaklari ekleyin. Birkag dakika daha kavurun.

Son olarak pirasa halkalarini ekleyin ve kisik ateste sebzeler yumusayana kadar pigirin.

Sebzeler pismeye yakin, (izerine suyu ekleyin ve tuzunu ekleyin. Istege bagli olarak biraz seker ve limon suyu
da ekleyebilirsiniz.

Sebzeler yumusadiginda ocagi kapatin ve zeytinyagl pirasayi servis yapmaya hazir hale getirin.
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