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ZEYTINYAGLI PIRASA

4 adet prrasa

1 adet sogan

1 havug

2 patates

1/2 su bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardag piring (istege bagl)
Yarim limon suyu

Tuz

Su

Pirasalari iyice yikayin. Beyaz ve yesil kisimlari ayirin. Beyaz kisimlari uzunlamasina ince seritler halinde
dograyin, yesil kisimlari ise halka seklinde dograyin.

Sogani yemeklik dograyin.

Havucu ve patatesi temizleyip kip seklinde dograyin.

Genis bir tencereye zeytinyagdini ekleyin ve orta ateste isinmasini bekleyin.

Dogranmig sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun.

Dogranmig pirasa beyaz kisimlarini, havug ve patatesi ekleyin. Birka¢ dakika karistirarak kavurmaya devam
edin.

Seker ekleyip karigtirin.

Pirinci ekleyip birka¢ dakika daha kavurun.

Yeterince sicak su ekleyin. Tuzunu da ekleyip karigtirin.

Tencerenin kapagini kapatin ve sebzeler yumusayana kadar kisik ateste pisirin.

Limon suyunu ekleyip karigtirin.

Zeytinyagli pirasa yemegi servise hazir. Soguyunca servis yapabilirsiniz.
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