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ZEYTINYAGLI PIRASA

Tugrul Savkay

1 kg. prrasa

250 gr. sogan (ince kiyilmig), (3 orta boy)
150 ml. zeytinyagdi (1/3 su bardagi)

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1 cay kasigi tozseker

500 ml. et suyu (2 su bardag)

Pirasalari yikayip stiziin. Capraz bigimde dograyarak bir tencereye koyun.

Uzerlerine sodani, zeytinyagini, tuzu, biberi, sekeri ve et suyunu ekleyin. Tencereyi atese oturtup, bir tasim
kaynatin. Atesi kisin ve kapagini kapatarak yaklasik 25 dakika pisirin.

Pisen pirasalari atesten alip, tencerenin kapagini agmadan sojumaya birakin. Soguduktan sonra bir kaba
bosaltarak servis yapin.

Not: Zeytinyagl taze fasulye ve bakla da ayni yéntemle pisirilir. Yalnizca bakla, Gzerine ince kiyllmis dereotu
serpilerek servis yapilir.
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