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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kg. prrasa

1 adet havug

1 corba kasigi piring

1 cay bardagi zeytinyagi
Yarim limonun suyu

3 adet kuru sivri biber

1 yemek kagigi salca
1,5 su bardagi su

Tuz

Pirasalar 2 santim eninde, kazinmig havug 1 santim eninde dilimlenr.

Yag tencereye konur, biraz isininca havuglar eklenir, bir ka¢ dakika gevirilir.
Daha sonra dogranmis pirasalar eklenir, bir siire daha kavrulur.

Su ve tuz katilarak bir slire kaynamaya birakilir.

Suda bekletilmis, stizilmus piring ve kiiglk pargalara kirllmig kuru biber eklenir.
Bir sure daha pisirilir, ik ya da soguk olarak servis edilir.
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