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ZEYTINYAGLI PIRASA

Pirasa 6 adet 1 kilo

Havug 2 adet

Pirin¢ 2 yemek kagig 20 gr
Limon suyu 1 adet

Portakal suyu 1 su bar. 200 ml
Su V2 bardak su 100 ml
Zeytinyadi 6 yemek kasigi 60 ml
Toz seker 1 tath kagigi 10 gr
Tuz 1 cay kasidi 5 gr

Dis kabuklarini ve kdk kisimlarini ayikladiginiz pirasalar bol suda yikadiktan sonra esit sekilde dograyin.
Kabugunu soyduktan sonra uzunlamasina ortadan ikiye kestiginiz havuglar pirasalarla uyumlu olacak sekilde
kesin.

Genis tabanli bir tencereye sirasiyla; dogranmis pirasa ve havuglari yerlestirin.

Duruladiktan sonra suyunu stizdurdiginiz piringleri Gzerlerine serpistirin.

Tuz ve toz sekeri ekledikten sonra taze sikilimig limon ve portakal suyunu tencereye aktarin. Suyu ekleyin.
Uzerine zeytinyad gezdirdiginiz pirasayi, kapagi kapali tencerede, kisik ateste 30-35 dakika kadar pisirin.
Arzuya gére Ilik ya da soduk olarak limon dilimleri egliginde servis edin.
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