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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kg. prrasa

1 adet orta boy havug

3/4 gay bardadi siviyad

1 adet orta boy sogan
Yarim kahve fincani piring
1,5 ¢ay bardag su

1 tath kasidi tozseker

1/4 limonun suyu

Tuz

Temizlenmis pirasalari dogralayalim. Ben verevine dogruyorum. Havuglar yuvarlak dilimleyelim. Tencereye
siviyadi alip, kip dogranmig sogani ve dilimlenmis havuglari ekleyerek 2-3 dakika kavuralim. Ardindan pirasalari
ekleyip tencerenin kapagdini kapatalim. Pirasalar diriliklerini kaybedene dek, tencereyi arada bir silkeleyerek
yemegimizi pigirelim. Sonrasinda tzerine yarim kahve fincani pirinci ilave edelim. Ardindan 1,5 ¢ay bardagi su,

1 tatlh kasidi tozseker, limon suyu ve tuzu katip karistiralim. Agir ateste pisirelim. Pistikten sonra yemegi atesten
alip sogumaya birakalim. Daha sonra da servis yapalim.
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