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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kilogram pirasa

3 adet iri havug

1 yemek kasidi dolusu piring
1 cay bardagi zeytinyad

1 adet limon

2 su bardagi su

1 tutam tuz

Pirasalarin baslarini kesin ve Ust kabuklarini ¢ikarin, kalin parcalar halinde enine dograyin. Bir tencereye
yerlestirin. Havuglar yikayin, kabuklarini bigak ile kaziyin ve kalin halkalar halinde dograyin. Havuclari tencereye
ekleyin. Zeytinyagini, suyu ve tuzu ilave edin. Limonun suyunu sikacak yardimi ile ¢ikarin ve karigima ekleyin.
15-20 dakika orta ateste pisirin. Ayiklanmis ve yikanmig pirinci ilave edin. 15-20 dakika pirin¢ler yumusayincaya
kadar tekrar pisirin. Sogutun. Soguk servis yapin.
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