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ZEYTINYAGLI PIRASA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1+1/2 kilo pirasa.

1 bardak zeytinyagi,

1/2 kahve fincani piring,

2 bas sogan,

2 korpe havug,

1 cay kasigdi toz sekeri,

yeteri kadar tuz,

1-1+1/4 bardak su.

Yapimi: Pirasanin dig yapraklan temizlenir, yesilliginin u¢ kisimlari kesilip atilir, parmak uzunlugunda parcalara
kesildikten sonra bol akarsuda yikanir. Havuglarin digi kazindiktan sonra bunlar da halka halka dogranir.

Bir tencereye zeytinyagdi dékullr, ince ince dogranmis sogan tencereye atildiktan sonra tahta kagsikla bes dakika
kadar karistirilarak soganlar kuvvetli bir ateste kavrulur. Sonra tencereye yikanmis ve suyu stizlimis pirasa
parcalariyle havug dilimleri atilir. Tencerenin kapadi ortiillir ve 45 - 50 dakika kadar tencere ikidebir sallanarak
(prrasanin dibine yapismamasi i¢in) hafif bir isida pirasa pisirilir. Bu siire sonunda pirasalar iyice bértiimis
olacagindan tencereye bir bardaktan biraz fazla sicak suyla pirinci, tuzu, sekeri ve yarim limon suyu katilir.
Tencerenin kapag 6rtlldr ve pirasalar suyunu iyice ¢ekip pisinceye kadar yani 45 - 50 dakika daha ateste
tutulur.

Pirasalar pisince tencere atesten indirilir ve bir kenarda sogumaya birakilir. Yemek soguduktan sonra servis
tabag@ina alinir ve bdylece istenilen Vakit servis yapilir.
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