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ZEYTINYAGLI PIRASA

500 gr pirasa

2 adet orta boy havug

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardagi zeytinyagi

2 yemek kasig piring

1-5 2 su bardagi su (pirasalar ile ayni seviyede)
Tuz

Pirasalari ve havuclari ayiklayarak verev dograyin (pirasalarin ilk katlarini mutlaka soyun).

Tencereye zeytinyadini alip kizdirin ve havuglari 1 dakika kadar kavurun. Pirasalari havuglara ekleyerek 1
dakika daha kavurun.

Tuz, seker, piring ve su ekleyip hazirladiginiz yagli k&gidi tzerine kapatin.

Tencerenin kapagini kapatarak kaynayincaya kadar orta ategte, kaynadiktan sonra kisik ateste yaklagik 20
dakika pigirin. Ister Ilik ister soguk olarak servis yapin.
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