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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kg. prrasa

2 adet orta boy havug

1 kahve fincani pilavlik piring
1 cay kasidi siviyag

1 cay kasigi toz seker

tuz

limon

Pirasalar ayiklanir ve bol suda iyice yikanir, 3-4 santim uzunlugunda kesilir. Uygun bir tencereye yag, pirasa ve
dorde bdlinerek ince dogranmis havuglar konur. Karistirarak 10 dakika daha pisirilir. Tuz ilave edildikten sonra
2 su bardagi sicak su, seker ve yarim limon suyu ilave edilerek pismeye birakilir. Suyunu ¢ekip pisince ocaktan
alinir ve soguk servis edilir.

ML® Zevytinyagl Bezelye icin tiklayin
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