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ZEYTINYAGLI PIRASA (DUDUKLU)

1 kg pirasa

2 ¢orba kagsiJi piring

1 adet havug

2 adet portakal (suyu)

1 adet portakal (kabugu rendesi)
1 adet limon suyu

6 corba kasiJi sizma zeytinyagi
2 corba kasi§i toz seker

2 ¢ay kasi§i tuz

1.5 dlgek su

Pirinci yikayip suyunu sdzin.

Pirasalar temizleyip 2'ser cm uzunlugunda dograyin.

Havucu 1 cm kaliniginda halka seklinde dograyin.

2 adet portakal ve 1 adet limonun suyunu sikin.

1 adet portakalin kabudunu rendeleyin.

Makinenizin i¢ haznesine sirasi ile pirasa, piring, havug, portakal ve limon suyu, portakal kabugu rendesini
koyun.

Uzerine zeytinyagini gezdirin. Seker ve tuzu ekleyin.

Son olarak suyu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagdi saat yoninin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Sebze butonuna basin. (Gésterge otomatik olarak zeytinyadl pirasanin pisme siresini 9 dakikaya
ayarlayacaktir.)
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