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ZEYTINYAGLI PIRASA DOLMASI

2 bardak haglanmig Pirinc

Yarim kilo pirasa

1 adet havug (dogranmig)

2 su bardagi yogurt

Yarim demet dereotu

1 adet patlican (kip seklinde dogranmis)
1 domates

2 seker kasigi kuru nane

2 yemek kasigi zeytinyagi

Yeterince tuz ve kimyon

Pirincin pismesi icin 2.5 bardak su ile biraz haglayin. Bir tavada yagi kizdinp patlican, piring, dereotu, kuru nane,
tuz ve kimyonu ekleyip 20 dakika kadar kavurun. Piringler pisince hazirlanmig olan bu igten pirasalarin igine
doldurun, firna koymadan énce Uzerlerine yodurt dokin sonra firin kabina dizin. 150 derece isitiimis firmda 30
dakika kadar pisirin. Servis tabagina alip domates, havug ve limon dilimleriyle siisleyerek servis yapabilirsiniz.
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