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ZEYTINYAGLI PIRASA (BODRUM MUGLA)

1 kg. ince pirasa
Kereviz yapragi
Salca

Limon
Zeytinyag!
Domates
Haslanmig nohut
Tuz

1 kg. pirasa yikanip, dogranir, 3-4 dal kereviz yapragi da bol suda yikanip, (kumu ¢ok oluyor, 6zenle yikamak
gerekiyor)dogranir. Tencerede 6nce zeytinyad ile sogan kavrulur. Daha sonra 1 kasik salca eklenir. Ardindan 1
limon suyu, tuz, 1 cay bardagi haslanmis nohut, 2 adet ufak kesilmis domates ve dogradigimiz sebzeler eklenir.
Ustiinl gok az ¢ikacak kadar su konup yaklagik yarim saat ya da 40 dakika kadar kisik ateste diidukli
tencerede pisirilir. Indirdiginizde pismis ama hala suyu varsa kapagdi agik olarak ta 5-10 dakika suyunu ¢ekmesi
icin pisirebilirsiniz.

Not: Pirasa ¢abuk pisen bir sebze fakat kereviz sapinin sert olmamasi lazim. Bu yizden denemek igin 6lgit
kereviz sapi olmali. Genellikle soguk olarak yenilse de sicak tercih edenler oluyor.
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