—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEYTINYAGLI PILAV

500 gr piring (ayiklanip 30-60 dakika ilik suda bekletilmis)
1/2 su bardagi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

800 gr (4 su bardag) su, et suyu ya da tavuk suyu

Islatmis oldudunuz pirinci sGizlip, bol suda yikayiniz. Suyunu stizerek ayri bir kaba aliniz.

Bir tencerede yag|, orta ateste kizdiriniz. SGzidlmUs pirinci tencereye koyup 3-4 dakika, surekli karistirarak
kavurunuz. Tuzu ve su, et suyu ya da tavuk suyunu ekleyerek, énce harli, sonra da orta ateste 20 dakika
pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, kapagini acginiz. Pilavin UGstini temiz bir bezle kapatip, demlenmesi i Gin 15-20 dakika
bekletiniz.

Pilavi oda sicakliginda soguttuktan sonra, bir servis tabagina aktarip, servis ediniz.
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