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ZEYTINYAGLI PILAK]

Malzemeler:

2 su bardagi kuru fasulye
2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet blylk domates

1 yemek kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardagi zeytinyad
Yarim demet maydanoz
1 cay bardagdi sicak su

Hazirlanisi:

Kuru fasulyeyi aksamdan ilik su ile islatin, ertesi giin stizlp kaynar suda haslayin ve tekrar stizlip Uzerine soguk
su gezdirin. Sodani ince ince kiyin, domatesi rendeleyin. Zeytinyagdini tencerede biraz kizdirip sodanlari kavurun.
Domatesi de ekleyin, biraz gevirin. Tuz, geker ve sarimsagi da ilave edin. Daha sonra salgayi da kavurup
fasulyeleri icine katin. Uzerine 1 ¢ay bardagi sicak su dékip pisirin. Servisten énce Uzerini maydanoz ile
susleyin.
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