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ZEYTINYAGLI PAZILI YERELMASI

1 kg yerelmasi

2 adet havucg

2 adet patates

Yarim demet pazi

1 yemek kasigi un
Yarim adet limon

1 cay bardagi zeytinyag
2 adet kesme seker

1 cay kasigi tuz

Once yer elmasi, patates ve havuglari soyup yikayin. Patates ve yer elmalarini blyUkse ikiye boliin, limonlu suda
bekletin. Havucu halka halka dograyin. Ozel bir bigaginiz varsa havucu yuvarlak yuvarlak ¢ikarabilirsiniz. Sonra
pazi yapraklarini ayiklayip, yikayin. Bu yemekte pazi olmasi sart degil, arzu ederseniz kullanin. Tencereye
zeytinyagini koyup, unu ekleyin ve un sararincaya dek kavurun. Yemegin suyunu koyup, sebzeleri katin.
Kesmeseker ve tuzu da ekleyin. Orta ateste havuglar yumusayincaya kadar pigirin. Kapagi kapal sogutarak
servis yapin.
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