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ZEYTINYAGLI PAZI SARMA

Malzeme:

1 demet pazi yapragi

500 gr sogan

200 gr Bizim Mutfak Baldo piring
1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi Karabiber

1 corba kasigi nane

200 gr Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Yarim demet maydanoz

Tuz

Soganlari piyazlik dograyin. Zeytinyagdini bir tencereye alip sodanlari kavurun. Tencereye pirinci, baharatlar ve
tuzu ilave ettikten sonra kavurmaya devam edin. Tencereyi ocaktan alip tencerenin kapagdi kapali olarak 1 saat
dinlenmeye birakin. I¢ malzemesi sogurken pazi yapraklarini kaynar suda haglayin. Pazi yapraklarinin sularinin
sUizilmesi i¢in stizgecte bekletin. Hazirladiginiz i¢ harciyla pazi yapraklarini sarin. Dolmalari tencereye dizin. Su
eklemeden Uzerine zeytinyadi ve tuz gezdirin. Kisik ateste pigirin. Oda sicakliginda soduttuktan sonra servis

yapin.
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