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ZEYTINYAGLI PAZI DOLMASI

2 demet taze pazi

600 gram piring (3 bardak)
4 adet sogan

1 bardak zeytinyagi

1 limon

Dereotu

Pazilari suda az haglayip saplarini ayiklayin. Yapraklarini alin. Dereotunu pilava karistirin. i¢ pilavi yapin.
Dolmalara yaptiginiz gibi pazilar doldurup tencereye dizin. Yagini, tuzunu, az suyunu, limonu da katin. Altini
hafif yakin. 35 dakikada hazirdir. Sogutup servis yapin.
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