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ZEYTINYAGLI PATLICANLI PILAV

1 adet patlican

1 kahve fincani zeytinyagi
1 adet kiguk boy sogan
2 dis sarimsak

1 su bardag piring

Tuz

Yenibahar

Nane

1,5 su bardagi sicak su

Oncelikle patlicani alacali soyup, kiiglik kiipler seklinde dograyin. Tuzlu suda 15 dakika bekletin. Daha sonra
suyunu suizip, patlicanlari iyice kurulayin. 1 kahve fincani zeytinyaginda kizartin. Uzerine rendelenmis sodan ve
incecik kiyilmis sarmisagi ekleyip birkag¢ dakika c¢evirin. Yikanip suyu stizllmis pirinci ekleyin. Karigtirip, tuz,
yenibahar ve naneyi ekleyin. Bir buguk su bardagi suyu ilave edip, piringler suyunu gekene kadar pisirin.
Tencereyi ocaktan alip, pilav iininca servis yapin.
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