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ZEYTINYAGLI PATLICANLI PILAV

400 gr. piring

2 adet orta boy patlican

3 su bardagi et suyu

4 corba kasig riviera tipi zeytinyag!
2 ¢orba kagi@! limon kabugdu rendesi
Tuz

KIZARTMA ICIN

2 su bardadi sivi yag

Pirinci Ik suda 20 dakika islatip, bol su ile yikayin.

15 dakika stizgecte bekleterek suyunun stiziilmesini saglayin.

Zeytinyagdini kizdirip pirine orta ateste 20 dakika kavurun.

Et suyunu kaynatip, kavrulan pirin¢lerin tzerin dékdn. Pilav (8 dakika) suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste
pisirip, altin kapatin. 10 dakika daha demlendirin.

Patlicanlari alacali soyun ve Uzerlerine tuz serpistirerek 10 dakika aci suyunu alin. Patlicanlari bol su ile yikayip,
kurulayin. Kizdiriimig sivi yagda kip dogranmig patlicanlar altin sarisi renk alincaya kadar kizartin. Demlenmis
pilavin Gzerine limon kabugu rendesi koyarak karigtirin.
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