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ZEYTINYAGLI PATLICANLI PILAV

Malzeme;

1 Su bardagi zeytinyagi
5 - 6 adet patlican

1 Bas sogan

2 Su bardagi piring

3 adet domates

1 ¢corba kasigi cam fistig
1 corba kasigi kus Gzima
2 Su bardagi su

Tuz

Yapiligi;

Pirinci 1 saat kadar tuzlu suda bekletelim. Patlican kabuklarinin tim0ini soyalim, tuzlu suda yarim saat
bekletelim. Daha sonra patlicanlari findik blydkliginde dograyalim, kizgin yagda kizartalim, mutfak haviusuna
¢ikartalim. Bir bas kuru sogani zeytinyaginin yarisinda kavuralim, Gzerine suda beklettigimiz, stizdigimiz
pirinci katalim, kalan zeytinyagini da ilave edelim. Pirin¢ sertlesene kadar iyice kavuralim, (izerine rende
domates ve kizarmig patlicani ekleyelim, tuzu serpelim, en son suyunu ekleyelim, karigtiralm. Tencereyi kapali
oalark 25 dakika ateste tutalim.(kisik ates) atesten alip demlendirip, servis yapalim.
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