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ZEYTINYAGLI PATLICAN RULOLARI

2 Adet Patlican

3 Corba Kasigi Siviyag

1 Adet Sogan

2 Dis Sarimsak

2 Adet Domates

1 Adet Sivri Biber

1 Corba Kasigi Zeytinyagi

2 Gorba Kagigi Taze Kagar Peyniri
Istege Bagh Tuz

Istege Bagli Karabiber

Patlicanlari alacal soyalim ve uzunlamasina dilimleyelim. Siviyagi tavada kizdirip patlican dilimlerini kizartalim.
Ardindan k&gt havlu tzerine alip 1 tutam tuz serpelim.

Sogan ve sarimsaklari kiyalim, domates ve biberleri dograyalim. Zeytinyaginda sogani pembelegtirelim.
Domates, sivri biber ve sarimsagi ekleyip kavuralim. Tuz, karabiber, seker ve suyu ekleyip pisirelim. Peynir
dilimlerini ortadan ikiye keselim.

Patlican dilimlerini firin kabi igerisine yan yana dizelim. Hazirladigimiz domatesi, olugturmus oldugumuz sepetin
icerisine koyalim ve patlicanin uglarini iceriye dogru katlayip tGzerine rendelenmis peynir gezdirelim. Onceden
isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 5-10 dakika kadar pisirelim.
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